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ET GASTRO { cn<TA

KATALOG PRODUKTU

»DISKONT PRO VASI KUCHYNI“

Nami nabizené zbozi nakupujeme u vyrobci, ktefi umi poskytnout dobrou kvali
cenu a nasi snahou je rychle a stile levné toto zboZi dodat zakazniktim.

ET GASTRO s.r.0.
Vysoka 530/4 Brno 63900
1€ 01921479

DIC CZ201921479
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DRUBEZ MRAZENA CUBECS
RABBIT £\
AV yd r v 7 L AT s DNANSKE
KURECI PRSNi RiZEK Clie)
s 3 NATURAL EU nebo BRAZIL  NATURAL €R
— 4 * 6x2kg 12kg/krt * 18x500g 9kg/krt
/ * 4x2,5kg 10kg/krt * 24x500g 12kg/krt
e * 1x10kg blok 10kg/krt
SOLENY BRAZIL * 6x2kg 12kg/krt
KURECI STEHNA :
— ~
e — NATURAL 1.JAKOST CR baleni 12kg/krt i
) & E 1 q * 75x 160g : SLEPICE CELA
*
| ) 3 ggz ;ggg NAT. TEZKA NEKALIBR.
L ™ y 7 & * CELA 4x 2-2,5kg ;
; 54x 220g e ;
. PULENA cca 2,5kg
axgede cca 10kg/krt '
* 46x 260g :
‘ ‘d'&i“ '.. A
7 @1 KURECI CTVRTKY o KURE CELE
. ¢ BEZ DROBU NATURAL
« e NATURAL CR 1.JAKOST CR
\‘-’ - * NEKALIBROVANE 10kg/krt * 10x1,2kg 12kg/krt
S A— * KALIBR.300g, 320g, 340g 12kg/krt * 10x1,3kg 13kg/krt

* ox1,4kg 12,6kg/krt

>

. KURECi STEHENNI STEAK D

NATURAL bez ktize EU NATURAL bez kiize CR

* 6x2kg 12kg/krt * 6x2kg 12kg/krt
(objednat 2 dny predem!)

>

KURECi STEHYNKA HORNI - SPALICKY -
B NATURAL NEKALIBR. tacky G p
‘ *?)/ * cca 70x120g 9kg/krt IR \N‘
: j * cca 82x120g 10kg/krt NATURAL “SSassmmmiig, « ©
' ; NEKALIBR. tacky
“&\ : * cca 90x100g 9kg/krt

* cca 50x100g 5kg/krt
KURECi STEHYNKA DOLNI - PALICKY
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DRUBEZ MRAZENA

KURECI + KRUT/
KURECI DiLY NA POLEVKU iiE (@3

o GO, vidy chutngy

<8, NATURAL NEKALIBROVANE

v ’r * Volné 10kg/krt

NATURAL
* 30x500g 15kg/krt
* 12x1kg 12kg/krt

NATURAL NEKALIBROVANA

; v - * Cela typ ,,2“ volné 10kg/krt
, -~ * Cast typ ,1“ volné 5kg/krt
\\ “I ;

>

£ i NATURAL CR tacky
* 18x500g 15kg/krt
* 24x500g 12kg/krt
KURECI SEKANA
NATURAL CR
* Sritky 24x500g 12kg/krt i

NATURAL CR tacky
* 10x500g 5kg/krt
* 16x500g 8kg/krt

{gka

KRUTi PRSNI RiZEK E Zelen

f"‘ NATURAL EU
* VAK. 7x cca 2kg ccalSkg/krt (celé krt)

‘&% NATURAL &R VAK
5 i :

= *7xcca2kg ccal5kg/krt
* volné cca 18-20kg/krt

: NATURAL €R e
- ‘ i * 2x2,5kg 5kg/krt !
KRUTi STEHENNI PLATEK KRUTI MAS
- ~_8 NATURAL EU
‘,»"» o * VAK. 6x cca 2kg ccal2kg/krt (celé krt)

\ "" | NATURALCR
s , ;\Q. -+ *VAK. 7x cca 2kg ccal5kg/krt NATURAL
5% i * VOLNE

loxccalkg/krt  KRUT{ JATRA
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KACHNI PRSNI RIZEK
i NATURAL bez kosti s ktizi
\ ‘ * cca 300g/ks 6kg/krt

KACHNI STEHNA

p

NATURAL (Barbarie)
* cca 300 — 400g 5kg/krt
* cca 150-200g 5kg/krt

DRUBEZ MRAZENA

* (Barbarie) volné 4,4kg/krt

>

* Dle akt. nabidky rtizné gramaze

NATURAL
* 300 — 400g duopack 12kg/krt

KACHNI + HUSI

Pouze dle akt. nabidky!

NATURAL bez
kosti s kuizi
700, 750, 800,
850, 900,
950, 1000g & =
Baleni volné cca HUSI PRSNI
12 - 15kg/krt

-

HUSI STEHNA

* 400 — 500g duopack 12kg/krt

KACHNI CTVRTKY
NATURAL

KACHNA CELA

y

';; * 6x2,1kg 12,6kg/krt
* 6x2,3kg 13,8kg/krt
* 6x2,4kg 14,4kg/krt

KACHNI JATRA
 nale NATURAL CR

' * 6x1kg 6kg/krt

* 12x500g 6kg/krt

Bez drobl NATURAL 1.jakost

* ZADNI nekalibr. 6kg/krt i ) \ {2
* Dle akt.nabidky rizné gramaze

) NATURAL
N

* Masita 8x cca 1,5kg 12kg/krt

-

N -

. -

HUSI KRIDLA

~.

iy

NATURAL

* 24x500g 12kg/krt ~ y

* 3x5kg 15kg/k P =
T HUSI JATRA

NATURAL 1.JAKOST <

§ = 52

bez drobii nebo s droby
* 4x3,2kg 12,86kg/krt
* 4x3,6kg 14,4kg/krt

* 4x3,8kg 15,2kg/krt

* 4x4kg 16kg/krt

e 5
HUSA CELA
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KURECI + KRUTI
2 e
~ ’ 7 v 7 NODNANSKg -
KURECI PRSNi RiZEK TR Zeichka) p
Y NATURAL CR NATURAL CR SR
o "™ *VAK2kg 16kg/krt * VAK. 8x cca 2kg g
Y * VOLNE cca 12kg/krt ccal6kg/krt W“
o / (obj. 2 dny predem!) * VOLNE cca 15kg/krt
' = : (obj. 2 dny predem!) _——
- KRUTI PRSNI RIZEK
KURE CELE NATURAL CR BEZ DROBU
VOLNE 1.jakost : o

P * od 1,1kg do 1,5kg NATURAL €R : =
cca 10ks/krt * VAK. 8x cca 2kg

(obj. 2 dny predem!) ccal6kg/krt 7 "
: * VOLNE cca 15kg/krt % V/

(obj. 2 dny preciem’!)
KRUTI STEHENNI PLATEK

KURECI STEHNA  NATURAL €R VOLNE

cca 12kg/krt
S % 66y 180g

'? S * 60x 200g
| & q > NATURAL CR

* 54x 220g
| *50x 240g * VAK cca 2kg/sac

o ‘ 2 y B 46x 260g (obj. 2 dny pfedem.!) g -
uf (obj.t 2 dny predem!) KRUTi ROLKA UZENA

KU RECI STEHENNI STEAK
NATURAL €R i ( j
* VAK 2kg 16kg/krt NATURAL CR S KOZi

* VOLNE cca 12kg/krt  * VAK cca 2kg/sa¢. [ /
(obj. 2 dny pfedem!)  (obj. 2 dny pfedem) = = /

> KRUTi MEDAILONKY

KURECI NUDLICKY ZE STEHEN. STEAKU

NATURAL bez kiize CR

* VAK cca 2kg/krt NATURAL CR

(obj. 2 dny predem!) * VOLNE 10x cca 1kg 48
10kg/krt

i (obj. 2 dny predem)

KURECIi nebo KRUTI JATRA



>

glaz.10% 5kg/krt
Ostatni gramadze dle
akt.nabidky!

HEJK (Morska stika)
* FILET 120-170g
bez kliZe glaz.5%

Pouze dle akt.
' \ S nabidky!
MAHI MAHI

* FILET cca 300g
bez ktize a kosti
glaz.10% 5kg/krt

ET GASTRO X z
RYBY MRAZENE MORSKE RYBY - FILETY
TRESKA TMAVA
: QN IE * FILET 400-800g * FILET HRBET
T .. bezkiZe a kosti 400-800g bez kiize
; r . % v glaz.5% 5kg a kosti , pouze s
& \ . chrupavkou
" \ 1 glaz.5% 5kg/krt
«.n O Y OSTROUN AMERICKY
ALJASSKA TRESKA PESTRA 2 b
sx - * FILET 60-170g bez soF ';f; SbKUZ' RN S
X N kiiZe a kosti glaz.5% S E e
‘?\‘ 5ke/krt kosti IQF glaz.5%
P . . *FILET 60-170g bez ,53(';% ';r;Ie s
\ ies losigarans LSRN HOKI (Treskovnik)
ALJASSKA TRESKA -
| 4 * * FILET HRBET 80-120g  ~ FILET cca 100g V2
bez kiize a kosti bez kuze a kosti

glaz.10% 10kg/krt

Pouze dle akt.

nabidky! Y
PLATYS
A / 4

N

* STEAK — PODKOVA '

s kosti a kazi VAK 8

glaz.10% ]%

16x cca 350g 5,6kg/krt zRALOK

* KUCHANA - ryba 300-

500g glaz.10% VAK & ;-’ F¥y
8x1,2kg 9,6kg/krt g S

* NEKUCHANA — ryba 300- ," g

500g glaz.10% volné cca

20kg/krt MAKRELA
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LOSOS - GORBUSA

* FILET BEZ KUZE

RYBY MRAZENE

MORSKE RYBY - FILETY

o s

300-500g bez kosti . FILET S KUZI
glaz.5% 300-50?g bez kosti. -
5kg nebo 10kg/krt  8laz.10% e
5kg nebo 10kg/krt 3 -
LOSOS - GORBUSA
* TRIM C - FILET S KOZi
VAK.1.5kg glaz.0% —
* STEAK - 10,5kg/krt
PODKOVA s * TRIM D - FILET S KOZi
kaZi glaz.10%  vAK.1,5kg glaz.0% s 0 F 2
7kg/krt 10,5kg/krt S
* TRIM E - FILET BEZ KUZE v,
VAK.1,5kg glaz.0% LOSOS NORSKY
10,5kg/krt
LOSOS NORSKY - MLETY
’ R ~ t % ™ \
COEN memtwasobe LTI
e 7 : kosti a vody 4x5kg/krt
3 EReioayxShe de dle akt.nab.
bez kosti glaz.20% :
Ske/krt LOSOS KETA
MORSKE RYBY A PLODY
SVICKOVA STEAK
EXCLUSIV IQF * KRABI SURIMI
glaz.5% TYCINKY
* PORCE cca bez kiize a kosti o @
35x200g 7kg/krt 10x1kg/krt fiw, - -
KRABI SURIMI
* KRABI MASO
3 KOUSKY
© e * KOKTEJLOVE 300g bez kiiZe a kosti
=5 L - 7_ nEbo 500glsa'é 10x1kg/krt
1 4Ly 10x1kg/krt

KRABI KOUSKY
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RYBY MRAZENE

ALJASSKA TRESKA

PLATYS

-

|

~

HEJK (Mofrska

NOVINKA

PREMIUM IQF bez kiZe a
kosti glaz.5%

* PORCE 50x100g 5kg/krt
* PORCE 60x100g 6kg/krt
* PORCE 41x120g 5kg/krt
* PORCE 50x120g 6kg/krt
* PORCE 33x150g 5kg/krt
* PORCE 40x150g 6kg/krt

PREMIUM IQF bez ktize a
kosti glaz.10%

* PORCE 50x100g 5kg/krt

* PORCE 50x150g 7,5kg/krt

-

Stika)

PREMIUM IQF bez kiize a
kosti glaz.5%

* PORCE 50x100g 5kg/krt

* PORCE 50x150g 7,5kg/krt

Pouze dle akt. nabidky!

HEJK (Morska stika)

MEDAIJLONKY IQF
bez kizZe a kosti
glaz.5%

* 80x75g 6kg/krt
* 60x100g 6kg/krt

HOKI (Treskovnik)

PREMIUM IQF bez kiize a
kosti glaz.5%

* PORCE 60x100g 6kg/krt
* PORCE 40x150g 6kg/krt
Pouze dle akt. nabidky!

MORSKE RYBY - PORCE

PREMIUM IQF bez
kizZe a kosti glaz.5%
* PORCE 50x100g

—g

S5kg/krt

* PORCE 50x150g - x :

7,5kg/krt

LOSOS PACIFICKY
"%\

REZYFILETO bez @
kizeakosti Lo W
glaz.5% 5kg/krt V.

* PORCE 100-120g
* PORCE 120-140g
* PORCE 140-160g

TRESKA TMAVA
e ﬂ
HRBETNI FILET / ‘F { A*
bez khze a kosti
glaz.5% AL :.7 -~tyi
* PORCE 40-60g &
5kg/krt e B %
TRESKA TMAVA
MINIPORCE 2 7
glaz.5% :
* PORCE cca '
20g bez klize a ¥
kosti 5kg/krt e " M
Pouze dle - -~
akt. nabidky! ALJASSKA TRESKA

STANDARD bez

o

kiize glaz 10% et .4 N

* KOSTKA cca 90g | | T I f
5kg/krt ‘ ;

* KOSTKA cca 150g EILE 7 TRESKY

6kg/krt
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* FILET 200-500g bez
kize a kosti glaz.5%

OKOUN NILSKY

W? 6kg/krt
P 2
\ ™
e :
TI LAPI E FILET 80-130g bez
." : kaze a kosti
. . "((1 < 5kg/kl't
’553?' ‘@-‘.}\ * glaz.5%
: 'r‘_f;;,' . 3,‘ * glaz.25%

* PULENY FILET s kazi
volné dle vahy IQF
VAK. 5kg/krt

>

* PULENY FILET s kazi

Glaz.10% 5kg/krt

RYBY MRAZENE

* 200-250g 5kg/krt
* 250-300g 5kg/krt

volné dle vahy IQF VAK.

SLADKOVODNI RYBY
FILETY

FILET 120-180g
bez kiiZe a kosti
5kg/krt

* glaz.10%

* glaz.20%

PANGASIUS BILY

CELA RYBA R
glaz.10% >

LSS i
PSTRUH DUHOVY

* FILET 120-160g -
s kGzi a bez kosti

glaz.20% Skg/krt  peTRUH DUHOVY

SLADKOVODNI RYBY - PORCE

0 v o

* PORCE RUZICKA 3@"«
cca 50g bez kiiZe a

kosti glaz.10% _ ’ %
5kg/krt ﬁ

PANGASIUS ROLKA

RYBY CHLAZENE

LOSOS NORSKY

/ * FILET S KUZI TRIM D
© 7 cca 1-1,3kg bez kosti
dle vahy/krt

(obj.2 dny predem)

MORSKE RYBY - FILETY

* KOUSKY VE
SLUNECNICOVEM > =
OLEJI -ALU FOLIE 4. %
16x1kg/krt Y s

S

TUNAK OBECNY

.
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VEPROVA KYTA

* VAK BALENA
EU cca 7kg/sac
cca 21kg/krt

* S RETIZKEM
VAK BALENA EU
i;" cca 3,5kg/sac
; cca 25kg/krt

VEPROVA PANENKA >

*S PALCEM A RETIZKEM

cca 10kg/krt

VEPROVE KOUSKY NA GULAS

* LIBOVOST 95%
VAK BALENA CR
cca 3,5kg/sac cca
15kg/krt

>

* ZADNI S KOSTI
VAK BALENA cca
1,3kg/sac

* \\YKOSTENE
VAK BALENA cca
2,5kg/sac

MASO MRAZENE VEPROVE

* 4D (kuchynska tprava)
VAK BAL. EU cca 4kg/sac ~
cca 24kg/krt ’
* 3D (hruba uprava)

VAK BAL.EU cca 4kg/sac x <
cca 24kg/krt VEPROVA PLEC

* BEZ KOSTI -
VAK BALENA
EU cca 2kg/sac

<2kt \/EpROVA KRKOVICE

* VAK BALEN ;('
cca 2kg/sac &
cca 8kg/krt

M&” VAK BALENA cca 1kg/sac '
% cca 5kg/krt & o
* S PALCEM BEZ RETIZKU VEPROVE PALCE Z PANENKY

>

VAK BALENA cca 1kg/sac.

Pouze dle akt.
nabidky!

* Kostky
6x1,5kg/krt
9kg/krt

VEPROVE KOSTKY NA VRABCE

* SPICKY =" aﬁ(

cca 10kg/krt '3 &

MASITA- e _’

VAK BALENA = I’_ =5

cca 700g/sac .

cca 3kg/krt VEPROVA ZEBRA
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VEPROVE UZENE MASO

* PATKY + PLATKY +
KOSTKY - VAK

cca 15kg/krt

* Baleni
1x10kg/krt

HOVEZi PLEC VELKA

* VAK BALENA
cca 4kg/sac
cca 26kg/krt

HOVEZI PLEC KULATA - FAL. SVICKOVA

* VAK BALENA
~ cca 2kg/sa¢ cca
- 24kg/krt

* VAK BALENA
cca 4kg/sac cca
20kg/krt

MASO MRAZENE

BALENA cca 5kg/sac

VEPROVE + HOVEZI

* JOLNE cca
5kg/sac cca
18kg/krt

* Baleni
1x10kg/krt

VEPROVE SRDCE / LEDVINKY

* VAK BALENA
cca 4kg/sac cca
20kg/krt

* VAK BALENA - &
cca 1,8+kg/saé¢ .
cca 20kg/krt W

HOVEZi SVICKOVA PRAVA

* LIBOVE MASO MIX
VAK BALENE cca
2,5kg cca 20kg/krt

HOVEZI KOSTKY NA GULAS
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HOVEZI KLIZKA

+ KOSTKY - VAK
BALENA CR cca
5kg/sac 15kg/krt

~

HOVEZI MORKOVE KOSTI

* NA POLEVKU
- cca 9kg/krt

* VAK BALENE
cca 2kg/sac cca
14kg/krt

TELECi KYTA

* VAK BALENE
cca 3kg/sac.

MASO MRAZENE

* PATKY + PLATKY

HOVEZI + TELECI

* VAK BALENE
cca2,5kg cca
20kg/krt

g e

HOVEZI KARABACEK

* NiZKY ROSTENEC -
VAK BALENY cca
2,5kg/sac. cca
20kg/krt

* VYSOKY ROSTENEC
— VAK BALENY cca
4kg/sac. cca 20kg/krt

HOVEZl ROSTE‘NA

* PUPEK (FLAP —

BAVETTE) STEAK
VAK BALENE cca :
3kg/sac. cca ;
15kg/krt HOVEZI STEAK
g
.~ Ty

* PREDVARENE - ¢ ‘

VAK BALENE &P

16x1kg 16kg/krt o o

HOVEZI DRSTKY

* MLETE MASO
MIX VEPR.+
HOV. TUK DO
35% 2kg/sac
6kg/krt

MLETE MASO
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KRALICI HRBET ot R
VOLNE cca 8kg/krt
* BEZ KOSTI mimo

EU 20x500g 10kg/krt

>

KRALICI RAGU
\ ¢ g * KOUSKY MASA BEZ
KOSTi CR 10x1kg

10kg/krt

VOLNE 5kg/krt
* KANCi

* JELENI{

* SRNCI

* DANCI

* MUFLONI

>

BEZ KOSTI VAK BAL.
cca 3kg/sac.

* KANCi

* JELENI

* SRNCi

* MUFLONI

>

MASO MRAZENE

* KOUSKY POBRISNICE
BEZ KOSTI CR 10x1kg

KRALICI + ZVERINA

>

* § KOSTi CR
NEKALIBR. 10x1kg |
10kg/krt

* § KOSTIi cca
250g/ks 5kg/krt

KRALICi STEHNA

10kg/krt
* BEZ KOSTI - VAK :
BALENE cca : & ‘_

s ¥,/
2kg/saé cca .. %
20kg/krt *BEZKOSTI- [~ 2 AN

VAK BALENE cca \f : 1
: 2kg/saé cca
20kg/krt

BEZ KOSTI VAK
BAL. cca 3kg/sac.
* KANCI

* JELENI

* SRNCi

* DANCI

* MUFLONI

ZVERINA - KYTA

* PATKY + PLATKY
cca 6002g/sac.
cca 9kg/krt

ANGLICKA SLANINA
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VEPROVA KYTA

* VAK BALENA
EU cca 7kg/sac
cca 21kg/krt

* § RETiZKEM -
VAK BALENA EU
cca 3,5kg/sac
cca 25kg/krt

VEPROVA UZENA KRKOVICE

* BEZ KOSTI -
VAK BALENA -
cca 1kg/sac
bez krt

* BEZ KOSTI -
VAK BALENA -
cca 1kg/sac
bez krt

>

bez krt

BAL. bez krt

MASO CHLAZENE

* ANGLICKA = VAK
BAL. cca 1,5kg blok

* SPEK (uzena) - VAK

VEPROVE

* 4D (kuchynska
dprava) VAK BAL. _

EU cca 4kg/sac
cca 24kg/krt

* 3D (hruba

uprava) VAK BAL.\
VEPROVA PLEC

EU cca 4kg/sac
cca 24kg/krt

* BEZ KOSTI -
VAK BALENA
EU cca 2kg/sac
cca 20kg/krt

VEPROVA KRKOVICE

* BEZ KOSTI - VAK
BALENA - cca
1,5kg/sac bez krt

\\h ] /’

70% MASO VAK cca

VEPROVA UZENA PLEC ROLOVANA
3,5kg hranol
* \\'YBEROVA cca

i‘t/
*Qw
Y G
80% MASO vak cca «-—-‘?/ P

* STANDARD cca
3.2kg hranol y,FpROVA DUSENA SUNKA

* VOLNE
DLE VAHY

VEPROVY BOK
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HOVEZi ORECH

HOVEZi PLEC KULATA - FAL. SVICKOVA

MASO CHLAZENE

HOVEZJ + JINE

* PREDKYTI EU - VAK

BALENE cca 5kg/sac.

cca 20kg/krt

* PREDKYTI NAMIBIE 4
— VAK BALENE cca  * VOLNE

4kg/sa& cca 20kg/krt cca 2,5kg/sa¢
cca 25kg/krt

* VAK BAL.
cca 2kg/sac
cca 24kg/krt
* VOLNE cca
2,5kg/sac cca
20kg/krt
* PUPEK -
FLAP STEAK
(BAVETTE)
cca 2kg/sac * MLETE MASO
cca 10kg/krt Z VEPR.+ HOV.
TUK DO 35%
2kg/sac 6kg/krt

Sac. cca 1,5kg
* VIDENSKE
* DEBRECINSKE = ~

VAHY
i cca 10kg/krt

JATRA VEPROVA / HOVEZI

VOLNE RUZNA
BALENI

* VYSOCINA

* GOTHAJ

* POLICAN

A ) !
PAPRIKAS 16




ANDALUZSKA

SLOZENI — kukufice zrno,
fazolka plod i lusk, mrkev
kostka, celer,hrasek plod,
paprika zel. a cerv.kostky.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

o4

SLOZENI — prouzky

~ Cervené a zluté mrkve,
bilé a zelené fazolové
lusky, séjové klicky.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

BRETANSKA

SLOZEN{ — mrkev
kolecka, kvetak,
brokolice.

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

<

ﬁ CiNSKA

SLOZENI — zeli, bambus,
¢ernd houba, pérek,
paprika, cibule, hrasek

- lusk.

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

4

. JULIENNE

SLOZENI — prouzky
mrkve, celeru, cukety a
kvétak.

BALENI 10x1kg 10kg/krt

3
" ErGastro T ZELENINA MRAZENA oo sninove smess

ZELENINOVE SMESI

ASIJSKA

SLOZENI — prouzky
cukety, mrkve, Zluté
papriky, Zampiond,

\ sojové klicky mungo.

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

BRAZILSKA

SLOZENI — kousky
mrkve, brokolice,
kvétaku, hrasek plod.
BALENI 10x1kg 10kg/krt

BISTRO

SLOZENI — kvétak, hrasek
lusk, kousky oranzové a
Zluté baby mrkve.

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

24

FIT MIX

SLOZENI — kole¢ka
cervené a zluté mrkve,
kostky cukety a pstinaku.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

<

£ KRALOVSKA

SLOZENI — mrkev baby,
hrasek plod, kukufice.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

Yardo g 17
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ZELENINOVE SMESI

MASTER MIX

SLOZENI — kole¢ka Zluté a
oranzové mrkve, fazolka
lusk, brokolice.

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

MERIDIONALE

SLOZENI — fazolka lusk,
cuketa, lilek, cibule,
paprika Zluta a fervena.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

¥. MINESTRONE

SLOZENI — kostky mrkve,
cukety, zeli, celeru,

brambory, pérek, fazolka.
BALEN{ 4x2,5kg 10kg/krt

MEXICKA

SLOZENI — kole¢ka
cervené mrkve, kukurice,
hrasek, fazolka lusk,
Cerv.paprika

BALENI 10x1kg 10kg/krt

MRKEV DUO

SLOZENI — kole¢ka mrkve
zluté a oranzové.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

o

SLOZEN( — prouzky
cervené, zluté a zelené
papriky.

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

Pinguin

POLEVKOVA

SLOZENI — fazolka lusk,
porek, kostky mrkve,
celeru, kvétaku, kedlubny,

PAK CHOI MIX

SLOZENI — hrasek lusk,
prouzky ¢inského zeli,
Spenatovy list, sdjové

klicky. ) hrasek.

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt BALENI 4x2,5kg 10kg/krt
2ardog 2ardo g
RATATOUILLE ROMANESCO

SLOZENI — velké kousky
rajcete, papriky zelené
a Cervené, cuketa, lilek,
cibule.

- BALENT 10x1kg 10kg/krt

SLOZENI — romanesco
razicky, prouzky mrkve
cervené a zluté, fazolka
lusk.

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

18
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WOK MIX

hrach lusk, kolecka
Zluté mrkve

A

AGRO

Jesenice

BROKOLICE PYRE

SLOZENI — brokolice
naslehana bez vody.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

CUKETA PYRE

SLOZENI — cuketa
naslehana bez vody.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

HRASEK PYRE

SLOZENI — hrasek
naslehany bez vody.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

SLOZENI — kukufice mini,
oranzové mrkve, prouzky

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

LEGUMES CUITS

urée de céleris

M|
d

3 s
/s > -
©XPress

LEGUMES CUITS

B Purée de potirons

‘ s
, « &

.

e potiron:

ZEL. SMESI + PYRE

WELLNESS

{ SLOZEN{ - hnédy plod

fazole, hrasek, kukufrice,
fazolka lusk, séjové
boby, cibulka,
sluneénicova semena.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

CELER PYRE

SLOZENI — celer
naslehany bez vody.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

DYNE PYRE

SLOZENI — dyné
naslehana bez vody.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

19
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& BRAMBOROVA
Zeleninova S HRIBKY
smes - .
_— ) SLOZENI — brambory, smés
sy =+ hfib0, mrkey, celer, cibule,
g bt 2\ pastinak, petrzel nat.
;gi s 3 BALENI 4x2,5kg 10kg/krt
2500g
@& 4 FRANCOUZSKA
Zeleninova ——
smes - SLOZENI — mrkey, celer,
W ™) petrzel, pérek.

BALEN{ 4x2,5kg 10kg/krt

LECO
Z"’g’,’,’,’gs‘""’ SLOZEN( — paprika

) prouzky a rajce na

<;“"‘ - kolecka, cibule.
%

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

= S b

| ——
& POD SVICKOVOU
Zeleninova
smes” |« KOSTKY.
o~ ._";3'), SLOZENI — mrkev, celer,
j ‘:’ petrzel.
E .
= BALENI 4x2,5kg 10kg/krt
~ 4 S KUKURICI
Ze’?,’,’,’gso"a SLOZEN[ — hrasek, mrkey,

kukufrice.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

S kukurici

ZELENINA MRAZENA

P
Zeleninova
smeés

Cinska

Zeleninova
smeés

Jarni : "'9

e ——————
P
A

Zeleninova
smes

Polévkova 3'2
jemna % \.’.!‘ & i ;

Zeleninova
smes

Svickové o)
prupp Y. LN

Zeleninova
smes

ZELENINOVE SMESI

CINSKA

SLOZENI — bilé zeli, mrkev,
bambus. vyhonky, houba
Ucho Jidasovo, porek,
paprika cerv. a zel., cibule,
mungo klicky.

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

>

JARNI

SLOZENI — mrkev, kvétak,

=7 fazolka lusk, hrasek.
~ BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

>

POLEVKOVA JEMNA

SLOZENI — mrkev, kvétak,
kedlubna, celer, poérek,
pastinak, petrzel nat.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

>

POD SViCKOVOU
- PROUZKY

SLOZENI — mrkev, celer,
petrzel.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

>

V.1.P. SMES

SLOZENI — brokolice,
kvétak, mrkeyv, fazolka lusk,
paprika cerv. a Zluta,
kukufice mini.

BALENI 4x2,5kg 10kg/krt
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JEDNODRUHOVA
.= BROKOLICE CELER L . CIBULE
RUZIEKY y . *PROUZEK ‘ . * KOSTKA
*4-6 cm - %1 * KOSTKA BALENI 4x2,5kg
* 2.4 em -,/ BALENi4x2,5kg . 10kg/krt
. BALENI 4x2,5kg s 10kg/krt 3,
10kg/krt " X " b
; ~~ CESNEK FAZOL FAZOL
A ~ s, —— - P -
*,‘ * STROUZKY & i ;’@ - * ZEL. CELY LUSK * BILY CELY LUSK
- 10x1kg 10kg/krt t_,-/"/ \\\ * ZEL. KRAJENY . BALENI 10x1kg
y * DRCENY WA TR BALENI 4x2,5kg 10kg/krt
: J \1 20x0,5kg 10kg/krt 2T o~ 10kg/krt
HRAZEK KEDLUBEN CHREST
. fo * PROUZEK * ZELENY
* JEMNY SLADKY P NI o
oAl P 5k BALENI 4x2,5kg BALENI 10x1kg
. 10kg/krt 10kg/krt
10kg/krt ig/ . 4
"N KAPUSTA KAPUSTICKA (5 KVETAK
s ; * RUZIEKY Y RUZICKY
y 4 VN BALEN( 4x2,5kg s el &
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt T *2-3cm
10kg/krt "t \ ) BALEN( 4x2,5kg
& : - 3 : 10kg/krt
$ - B/t Py
* 4 7 KUKURICE ~ ~ KUKURICE MRKEV
A - -
..V *ZRNO . T *KLASKY MINI * KOSTKA
¢ YR * ZRNO SLADKE ) pr - BALEN{ 10x1kg BALEN( 4x2,5kg
‘ 9 f,’.;{ "\ BALENI 4x2,5kg .o U w 10kg/krt 10kg/krt
MRKEV MRKEV MRKEV
* KOLECKO * BABY " * PROUZEK
BALENI 4x2,5kg BALENI 4x2,5kg BALENI 4x2,5kg
10kg/krt 10kg/krt " 10kg/krt
PAPRIKA POREK SPENAT
* PROTLAK
SEUSK BEZ JRwey * KOLECKO * PORCE
RUZNE VELIKOSTI " )
A BALENI 4x2,5kg * LISTY CELE
EALS 10kg/krt BALEN{ 4x2,5k
1x7/8/10kg/krt o kl x2,5kg
. t
L. | (- (- g/kr -
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BAZALKA

* SEKANA
BALENI 8x250g
2kg/krt

CESNEK

* SEKANY
BALENI 10x250g
2,5kg/krt

ESTRAGON

* SEKANY
BALENI 8x250g
2kg/krt

PAPRIKA

* SEKANA SMES
MIX BAREV
BALENIi 10x250g
2,5kg/krt

PETRZEL

* SEKANA
BALENI 8x250g
2kg/krt

TYMIAN

* SEKANY
BALENI 8x250g
2kg/krt

CUKETA

* GRILOVANE
PLATKY
BALENI 5x1kg
Skg/krt

4%

>

Ly

ZELENINA MRAZENA

BYLINKY NA

SALAT

* SEKANA SMES
BALENI 8x250g
2kg/krt

KOPR

* SEKANY
BALENI 8x250g
2kg/krt

MATA

* SEKANA
BALENI 8x250g
2kg/krt

PESTO

* SEKANA SMES
BALENI 8x250g
2kg/krt

PETRZEL
KUDRNKA

* SEKANA
BALENI 8x150g
2kg/krt

KERBLIK

* SEKANY
BALENi 8x250g
2kg/krt

LILEK

* GRILOVANE
PLATKY
BALENI 5x1kg
5kg/krt

BYLINKY + GRIL

_—

BYLINKY
ITALSKE

* SEKANA SMES
BALENI
5x1kg/krt

KORIANDR

* SEKANY
BALENI 8x250g
2kg/krt

OREGANO

* SEKANE
BALENI 8x250g
2kg/krt

PAZITKA

* SEKANA
BALENI 8x250g
2kg/krt

SALOTKA

* SEKANA
BALENI 8x250g
2kg/krt

ZAZVOR

* SEKANY
BALENI 10x250g
2,5kg/krt

PAPRIKA
* GRILOVANA
CERV.+ZLUTA
BALEN{ 5x1kg
5kg/kri >
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+ HOUBY
HRANOLKY  gaienia/5x2,5kg 10/12,5kg/krt 4
* 10x10mm klasik * 7x7mm julienne * 10x20mm ste AMERICKE
== i BRAMBORY
%, B, e ;

Q/ : = /{ S / ;S : '  '
\_/ - 1 » - = " S
TU§§O). 1Q§;pmvm TURBO 10x10mm 2ig zag N s SR

o w & {é ‘.‘,:: KOSTKY BALENI 4x2,5kg 10kg/krt
§, e 3 > BRAMBOROVE _

— L ANE L
4 DUO ;'.ﬁ?%‘ n_
KROKETY BRAMBOROVE | pateni axzke ke/krt st

* Klasik * Se syrem, ~ - -
* BALENI 4x2,5kg @ 1}4‘{’ (-r ) BRAMBO RA/CKY
) 4 £ 08 * 60x60g 3,6kg/krt
o a “- ’ '.‘ - : :* ;09x4g akg !(t
E:ﬁmgingg O BRAMBQR/’?K o N
X2, ’ * 20x200g 4kg/krt
e, p— g e "ROSTI BITES
A 2 ) BRAM BOROVE
VALECKY |
BRAMBO
* BALENI 4x2,5kg’ SR @ o
10kg/krt LANGOS * BALEN 4x2,5kg 10kg/krt

* 10x100g 6x1kg/krt

ZAMPIONY HOUBY HRIBY LISKY
* KRAJENE PLATKY * KOUSKY HUB - SMES  * KOUSKY HRIBU - SMES  * CELE LISKY OBECNE
4x2,5kg 10kg/krt 10x1kg 10kg/krt 5x1kg 10kg/krt 5x1kg 10kg/krt
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BORUVKY . JABLKA
* Kousky ovoce celé AW Kousky ovoce krajené
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt ' BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

'

Pouze dle akt. nabidky!

LESNi SMES

* Smés ovoce — borlvky,
maliny, ostruziny,
jahody, rybiz ¢erny a
cerveny.

BALEN( 10x1kg 10kg/krt

\. JAHODY

* Kousky ovoce celé
BALENI{ 4x2,5kg 10kg/krt

MALINY

o\ * Kousky ovoce celé
&' BALENT 4x2,5kg 10kg/krt

MERUNKY

* Kousky ovoce pulené
+ BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

OSTRUZINY

* Kousky ovoce celé
BALEN{ 4x2,5kg 10kg/krt

RYBizZ CERVENY

S * Kousky ovoce celé
’ BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

VISNE

‘“ * Kousky ovoce celé
" BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

SVESTKY

= * Kousky ovoce pulené
B BALEN/ 4x2,5kg 10kg/krt
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OVOCE + PYRE
“ g  ANANAS = .
gg{% g MANGO
* Kousky ovoce krajené > ) * Kousky ovoce krajené
o BALENI 4x2,5kg 10kg/krt i ~ BALENT 4x2,5kg 10kg/krt
Y \J . b Pouze dle

iz | >~ ] akt. nabidky!

‘ . z ~ i g - z
« EXOTICKA SMES © S 0, OVOCNY SALAT
. * Smés ovoce — ananas, - ] * Smés ovoce — ananas,

papaja, meloun Zluty a
zeleny, mango.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

mandarinka, hrozno,

jablka, hrusky.
BALENI 4x2,5kg 10kg/krt

3 3
DIRA DIRA
e ‘ //, EXOTICKA SMES
ANANAS - PYRE e SE STAVOU
* sLOJARE - b @\ * Smés ovoce — ananas,
RS - “ ‘ v ! papdja, meloun Zluty a
v pecek, vody, konzervant( leny : i
a zahustovadel, cukr. \ Z?/S::é ?t,zcgo' —
BALEN ke 4 e ‘@? 4 \ BALENI 5x1kg Ske/krt

g BROSKEV - PYRE - “ HRUSKA - PYRE
* SLOZENI — ovoce bez * SLOZENI{ = ovoce bez

z(ez(::\té\;’gsz'd I;Tnczlje;;/antu ‘ pecek, vody, konzervantu
; . a zahustovadel, cukr.

BALENI 4x1kg 4kg/krt = . W% BALENI 4x1kg 4kg/krt
DIRA

JAHODA - PYRE JABLKO - PYRE

* SLOZENI — ovoce bez * SLOZENI

pecek, vody, konzervantu
a zahustovadel, cukr.

— ovoce bez
pecek, vody, konzervantu

> / azahustovadel, cukr.

BALENI 4x1kg 4kg/krt = Pouze dle akt. nabidky!  BALENI 4x1kg 4kg/krt

DIRA

@ MALINA - PYRE

* SLOZENI — ovoce bez
pecek, vody, konzervantl
a zahustovadel, cuke.
BALEN{ 4x1kg 4kg/krt

* SLOZEN[ — ovoce bez
pecek, vody, konzervant(
a zahustovadel, cukr.
BALENI 4x1kg 4kg/krt

@ ST \ LESNIi SMES - PYRE

DIRA
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ET GASTRO POLOTOVARY MRAZENE RYBI
OBAL.RYBi PORCE Z TRESKY e

* BEZ KOSTI NEMLETE

NEMLETE PREDSMAZENE

PREDSMAZENE BALENI 200x30g

BALENI 60x100g
6kg/krt

OBAL.RYBI NUGETKY

* V TESTICKU,
BEZ KOSTI
NEMLETE
PREDSMAZENE
BALENI 140x35g
5kg/krt

RYBi PORCE V SEZAMU

* BEZ KOSTI
NEMLETE
PREDSMAZENE
BALENI 37x160g
6kg/krt

RYBI PORCE V BRAMBOR.OBALU

* BEZ KOSTI
NEMLETE
PREDSMAZENE
BALEN{ 40x150g
6kg/krt

RYBI PORCE V RYZOVEM OBALU

> w "% * BEZ KOSTI
AT NEMLETE

LET S . PREDSMAZENE

P v pint’ “ BALENI 37x135g
4 1 Skg/krt

Ve

6kg/krt
* Standard * Kvalitni

RYBi PRSTY Z TRESKY

* BEZ KOSTI
NEMLETE
PREDSMAZENE
BALENI 50x100g
5kg/krt

OBAL.RYBI PORCE SE SEMiNKY

-
* BEZ KOSTI ’

NEMLETE s
PREDSMAZENE - k,ﬁ
BALENi 30x150g o

4,5kg/krt K‘Q‘: 55 Al

RYBi PORCE V KRUPAVEM OBALU

* BEZ KOSTi
NEMLETE ,
PREDSMAZENE g{
BALENi 100x50g
5kg/krt

OBAL.RYBI PORCE S MEDEM+HORCICI

* TRESKA S PRELIVEM. . &
»PROVENCE“ :
BEZ KOSTi NEMLETE
PREDSMAZENE
BALENI 40x150g

6kg/krt = Y

RYBi PORCE S PRELIVEM PROVENCE
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POLOTOVARY MRAZENE o~
OBAL.LOSOS S MEDEM A HORCICI -
S * BEZ KOSTI S o ‘
S w o NEMLETE  / R ST T R
~" ... & “l PREDSMAZENE i oW,
: ; e M .;e‘ BALENI 45x110g BALENT 45x1108 1> )
| “\gﬁ :‘,y 5kg/krt Skeik \i )

OBAL.RYBI PORCE SE SPENATEM

* BEZ KOSTI
NEMLETE
PREDSMAZENE
BALENI 45x110g

"-’”“""M w S5kg/krt

OBAL.RYBI PORCE SE SYREM

o e
* BEZ KOSTI +
NEMLETE A
PREDSMAZENE u.. ‘*’«.&
BALENI 60x100g L. PRI S
6kg/krt g..,b‘_ AN

OBAL.RYBIi PORCE S RAJCATY

OBAL.RYBIi NUGETY Z TRESKY TMAVE

* BEZ KOSTI
Sy NEMLETE
- el PREDSMAZENE
o s BALENI 30-60g
6kg/krt

OBAL.RYBI PORCE Z PLATYSE

* BEZ KOSTi
NEMLETE
PREDSMAZENE
BALENI 60-140g
5kg/krt

OBAL MORSKE OBRAZKY
* MLETE BEZ KOSTI

5 B b

o g c')g_; ~ PREDSMAZENE

o - BALENio0x55g
e & Skg/krt

i /":‘ 3, g/

E ol =

* BEZ KOSTI ‘ A
NEMLETE i e %
PREDSMAZENE

BALENi 66x75¢ - z*
5kg/krt .- ‘ e

OBAL.RYBi PORCE V CELOZRNN. OBALU

* BEZ KOSTI .\
NEMLETE il
PREDSMAZENE i
BALENI 30-35g R
5kg/krt -

OBAL.NUGETY Z DIVOKEHO LOSOSA

; e
* BEZ KOSTI F .
NEMLETE / £ 2SS 8
PREDSMAZENE /™ K *
BALENI 28x160g v ¥ bt ™
“ >
4,5kg/krt « o A L .

OBAL.RYBI PORCE Z TRESKY V TESTICKU
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KVETAKOVO-SYROVE RIiZECKY

* SLOZENI -

e kvétak, porek, syr,
So% sezam.

> ’V PREDSMAZENE
2 BALENI 14x75g

“aw 10x1kg/krt

BROKOLICOVE NUGETKY SE SYREM

y * SLOZENI -
Y ) brokolice,
zelenina, syr.

‘ o ey & PREDSMAZENE
L —— % BALENI 50x20g
P~ 3 e

23’? . 6x1kg/krt

ZELENINOVI? HRANOLKY

* SLOZENI -
mrkev, pastinak,
slun.olej, mouka,
- ‘ sal.
- o~ PREDSMAZENE

" BALENI 4x2kg/krt
OBALOVANA BROKOLICE
7. * SLOZENI -

o

4
b ‘t
Gk ?
n®
-
& .
<

trojobalu.
NEPREDSMAZ.
BALENI 5kg/krt

>

ZELENINOVE KARBANATKY
\\\\ * SLOZENI — mix

Waxel :
s 'Qq-.‘t’” __ zelenin, mouka,
el . . olej, vejce, krupice,
e 7 stl, pept, petrzel.
i NEPREDSMAZ.
ey BALENI 100x50g
4 e S5kg/krt

POLOTOVARY MRAZENE

brokolice 4-6 cm v

>

ZELENINOVE

* SLOZENI -
Spenat, zelenina,

BALENI 14x75g
10x1kg/krt

SPENATOVO-SYROV

m
X<
N\
m
)¢
A
<

* SLOZENI -
hrasek, mrkey,
kukufice, bylinky.
PREDSMAZENE
BALENI 33x30g
6x1kg/krt

ZELENINOVE PRSTY

>

* SLOZENI - ,\&)z; { ‘

kvétak 4-6 cm v . ,'

trojobalu. -

NEPREDSMAZ, NS

BALENI 5kg/krt '
OBALOVANY KVETAK

* SLOZENI —

kapusta, quinoa, _
kofeni, sezam.
PREDSMAZENE
BALENI 16x75g
6x1,2kg/krt

KAPUSTOVY KARBANATEK S QUINOOU

* SLOZENI -

brokolice, mouka,

olej, vejce, stil,

strouhanka, pept, o
NEPREDSMAZ. P
BALENI 40/60x80g ' .-
3,6/4,8kg/krt :

BROKOLICOVE KARBANATKY
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KURECI ROLKA SE SUNKOU

* SLOZENI -
kureci stehno s
‘ napni z kur.sunky,

syru, koreni.
PREDSMAZENE
BALENI 10x850g
8,5kg/krt

* SLOZENI -
kufr.filety v
trojobalu,
nemleté!
PREDSMAZENE

BALENI 33x60g
i 3x2kg/krt
KURECI FILETY SAFARI
* SLOZENI —

gl &\

N

e N olej, byliny, sl.
e o * PREDSMAZENE

B - BALENI 25x40g

ey 6x1kg/krt

>

* KURECI

* VEPROVY

kousky masa

prolozené cibuli

: BALENI 23x130g
§ nebo 17x180g

: 3kg / 3,1kg/krt

KACHNI ROLADA S NADIVKOU

* SLOZENI —
nemleté maso s

MASOVY SPiz

a kur.masa.
BALENI 6x1200g

POLOTOVARY MRAZENE

kureci
maso, strouhanka,

kachni

nadivkou ze zeleniny

MASOVE
* SLOZENI — kuteci :

kuf.masa, zeleniny,

Speku, koreni.

BALEN{ 30x200g ’,L w
6kg/krt z

stehno s naplni z 7a
.;h’.‘r ~ »
PREDSMAZENE <
-

KURECI ZAVITEK PLNENY MASEM

>

* SLOZENI — kuteci
fizek v trojobalu,
nemleté!
NEPREDSMAZENE
BALENI 33x150g /

45x110g 5kg/krt - v
KURECI PRSNI RIZEK

* SLOZENI — kuteci
maso, olej, Skrob,
zelenina, koreni.

PREDSMAZENE 4
BALENI{ 250x20g **
Skg/krt

* SLOZENI -
kureci filet se
syrem a Sunkou
NEMLETE
PREDSMAZENE
BALENI 18x165g
3kg/krt

KURECI CORDON BLEU

* SLOZENI -
mleté krdti maso
v obal.smési pro *
déti.
PREDSMAZENE
BALENI 60x50g
3kg/krt
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POLOTOVARY MRAZENE e

BRAMB.KNEDLIKY S UZEN.MASEM . ¢ o5eni -

¥

t,r'
-
- Or

- .w;, /4
AW

P

* SLOZENI —
bramborovy
knedlik s mletym
uzenym masem.
25x40g/sac.

NEPREDVARENE

BALENI 12x1kg/krt

KRUTIi CORDON BLEU

n'-,‘l
.';%
o

* SLOZENI — kriti
mleté maso se
syrem a Sunkou
PREDSMAZENE
BALENi 40x125¢g
5kg/krt

KURECI SMAZENY HAMBURGER

JATROVE KNEDLICKY

* SLOZENI — mleté
kuteci maso's
korfenim
PREDSMAZENE
BALENI 115x70g
8kg/krt

* SLOZENI —
jatrovy prolis s
korenim
PREDVARENA
BALENi
100x10g
4x1kg/krt

NATURAL CR
* Rolka z
kratiho

stehenniho

steaku v sitce
8x1kg 8kg/krt

paprika cca 100g a
masova smes cca
170g, cca 30ks
PREDVARENE
BALENI 1x5kg/krt

PLNENA PAPRIKA MASEM

* SLOZENI -
valecky z mlet.
vepr. masa s
korenim
PREDSMAZENE
BALENI 80x45g
3,6kg/krt

* SLOZENI -
veprové maso,
syr, strouhanka,
mouka, vejce,
koreni.
NEPREDVARENE = ..
BALENi 50x100g = e
5kg/krt

* SLOZENI -
jatrova ryze
prolisovana
PREDVARENA
BALENI 4x1kg
4kg/krt

>

* SLOZENI — mletd
kapusta s uzeninou
a korenim ¢
PREDSMAZENE
BALENI 50x100g
5kg/krt

KAPUSTOVY KARBANAT S UZENINOU



2

ET GASTRO POLOTOVARY MRAZENE SYROVE
OBALOVANY EIDAM
* EIDAM v trojobalu.
2 NEPREDSMAZENE  « cAMEMBERT v h
B a “x DAREA trojobalu o W V
Q.. R " . 40x130g 5,2kg/krt NEPREDSMAZENE (e, Y
4 & X 50x100g 5kg/krt BALEN( 4\
d\:» o 30x100g 3kg/krt m“& v
f . - -
OBALOVANY CAMEMBERT
OBALOVANY PLISNAK _ p—
e * HERMELIN v * EIDAM v > = ' ‘ -
trojobalu. trojobalu " i -
10x100g/sa'(“:.1kg 20x100g )
PREDSMAZENE PREDSMAZENE s 4
BALENI 6x1kg/krt BALENI 5x2kg/krt 7‘4‘—

>

OBALOVANE TVARUZKY
i * Tvartizky v
i iiﬁ trojobalu.
e 1 100x50g
‘ PREDSMAZENE

BALENI 5kg/krt

L=
>

OBALOVANY EIDAM SE SUNKOU

* Eidam se
Sunkou v
trojobalu.
40x130g
PREDSMAZENE

BALENI 5,2kg/krt

OBALOVANY' EIDAM

* Hermelin v
trojobalu s
posypkou
80x25g
PREDSMAZENE
BALENI

5x2kg/krt Pouze dle akt

OBAL. DONUTY Z HERMELINA

* Hermelin v

trojobalu o
85x23,5g CRARS
PREDSMAZENE 2
BALEN{ >
5x2kg/krt Pouze dle akt. nabidky!

OBAL. VYSECE Z HERMELINA

OBALOVANE KALAMARY DARY MORE
* BEZ KOSTi * MLETE SURIMI
NEMLETE BEZ KOSTi
PREDSMAZENE PREDSMAZENE
BALENI 4x2kg BALENI cca
8kg/krt 140x35g 5kg/krt

OBALOVANE KREVETY
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BRAM BOROVE HALUSKY

* SLOZENI -
halusky z
bramborového
tésta
NEPREDVARENE
BALENI 4x2,5kg
10kg/krt

PIZZA - SUNKOVA / SYROVA
- a% ‘;‘J\\'t * SLOZENI -

v syr, olej, rajcata,
sunka, stl, drozdi.
BALENI' 26x15cm

- Sunkova 22x470g

10,3kg/krt
- Syrova 22x430g
9,5kg/krt
CIBULOVE KROUZKY
gy@&v \"(‘ . *SLOZEN -

R S 7 cibule, mouka,
’51"_,"*’};“ olej, stl.
},4 4 4 62xeg/satike

T . . PREDSMAZENE
b ‘ . BALENI
10x1kg/krt

mouka, vejce,
mléko, cukr, olej,
vanilin, prasek.
80x62,5g
PREDPECENE
BALENI 5kg/krt

BULKA NA HAMBURGER

* SLOZENI -
tésto, sezam,
sal.
NEPREDPECENE
BALENI 24x82g
2kg/krt

POLOTOVARY MRAZENE

mouka,

RUZNE

>

* SLOZENI —
Zampiony 3-6 cm
v trojobalu.
PREDSMAZENE
BALENI 5kg/krt

OBALOVANE ZAMPIONY

Parky z kureciho 3
masa 40g/ks
10x1kg/krt

* SLOZENI —
bramborové a
pSenicné tésto,

brynza.

67x15g/sac.1kg

NEPREDVARENE

BALENI

12x1kg/krt PIROHY S BRYNZOU
* SLOZENI — :“‘% ‘

mouka, vejce,
mléko, cukr, olej,
vanilin, prasek.
100x40g
PREDPECENE
BALENI 4kg/krt

>

VEGETARIANSKA STRAVA. .
SLOZENI - ROBI = rosthﬁn gL

bilkovina z psenice,; 5@;
cervena fepa, voda j
koreni. A N
* PLATKY N\
* NUDLICKY S

BALENI 15x1kg /krt RObI ,MASO“


http://eurobi.cz/data/images/18-nudlicky-robi/Nudlicky.jpg
http://eurobi.cz/data/images/19-platky-robi/krabice_platky_1.jpg
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TASTICKY S POVIDLY

- - * SLOZENI —
P . " $ AR
&, - > nudlové tésto,

POLOTOVARY MRAZENE

SLADKE + PECIVO

* SLOZENI -
nudlové tésto,

e N e povidla, cukE jahody, cukr. MO
Lt R L A, 55x18g/sac.1kg 55x18g/sac.1kg ,
w gts ~'_ "% NEPREDVARENE NEPREDVARENE . s ﬁi
4 F 3 ; - Z e
a ‘: ‘ " . BALENI6x1lkg/krt  BALENI 6x1kg/krt R \
TASTICKY S JAHODAMI
& 2y
* SLOZENI — * SLOZENI — X
. tvarohové tésto, tvarohové tésto, - ""_’
e _— jahody, cukr. meruriky, cukr. b %
AN g 25x40g/sa¢.1kg 25x40g/sa¢.1kg
o R NEPREDVARENE NEPREDVARENE
BALENI 12x1kg/krt  BALENI 12x1kg/krt &
el -
BRAMBOR SISKY S MAKEM

* SLOZENI —

. ol .'-.'\T,; \’?&“- .

brambor. tésto, * BALENI S -
makova napli. 15x400g \ = B e
40x25g/sac.1kg 6kg/krt "“f’ 2

NEPREDVARENE

ZAVIN TVAROHOVY S VISNEMI

* SLOZENI —
listové tésto,
tvaroh, visen,
rozinky.
NEPREDPECENE
BALENIi 20x300g
6kg/krt

REZY CHEESCAKE JAHODA
' * SLOZENI -

Korpus z tésta s
jahodami, 25cm.

BALENI 70x75g
5,25kg/krt

* NATURAL KAISERKA
* CEREALNi SVETLA

* CEREALNi TMAVA

* TVAROH * PUDINK
* ORECH * MERUNKA
SLOZENI — listové

tésto, napln.

l:ﬁfk'\" 12x120g N EpREDPECENE \«\ i
,45kg/sat. BALENI 80x40g " 9 .
1,2kg/krt HREBEN S NAPLNI



O
| FrGasrro [ ZMIRZEINY.

PICOLLO
NANUK v
kakaové polevé * NANUK tvarohovy
* SMETANOVY v kakaové polevé

* COKOLADOVY =
BALENI 48x50ml ”\

D

BALENI 48x50ml

1
=4
&

* Vanilkovy
NANUK s

‘. karamelem a
arasidy v
cokoladé
BALENI
25x120ml

MALINA

-~ * Smetanovy
e NANUK s
malinou v
cokoladé
BALENI
25x110ml

MALINA
* Vodova
R rasik zmrzlinav ¢
% " v
oo, omiour o
BA:EN,' * VANILKOVY P"Ch“t'
2x2400ml * COKOLADOVY jahody
* JAHODOVY BALENI
BALENI 24x120ml 24x105ml
POLARKOVY DORT
f : hox A * VANILKOVY j * DIA
‘ |+ KAKAOVY VANILKOVY
( + BALENI 18x615ml BALENI
) <05 T 9x615ml

* VANILKOVA * COKOLADOVA * JAHODOVA S KOUSKY * JOGURTOVA S VISNEMI * STRACIATELA
BALENI 1x5000ml
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ET GASTRO " MLECNE VYROBKY CHLAZENE
MLEKO

* PO

SMETANA

Tatﬁé \l

TRVANLIVA S UZAVEREM

TRVANLIVE CR

* PLNOTUCNE 3%
BALENI 12x1litr

i MASLO * BALEN( 40x250g 10kg/krt

N

ng

LOTUCNE 1,5%

>
MASLOV BALEN(

<
*6x200g \/
POMAZANKOVE * 1xikg

M HERA

— ~_=°  *BALENI

:‘”"3’:’)“ 40x250g

< 10kg/krt

’ * BALENI
KYBLIK 3kg

% PERLA

18x500g

———— H 9kg/krt

* NA VARENI 12% ~ BALENI
* KE SLEHANI 31% : PGURT 5" KyBLK :
BALEN 4xilitr “SKYME * 3kg
l.,'“ﬂn. 4
_ o, e 2C)) / *5kg RAMA
§ i - WU - * (
; JOGURT BiLY ESCRE g
W&o EALENI’ i i \_/ 3 f 12kg/krt
KYBLIK 5kg . - N
* VANICKA 12x250g = * BALENI .
TVAROH MEKKY KYBLN o
JOGURT e
: JAHODOVY

* BALENI
VALEC 3kg

TVAROH TVRDY

>

OCHUC.MLEKO
* VANILKA

* KAKAO

* JAHODA
BALENI 12x250ml/krt

TYCINKOU

BALENI 4x35g -~ < =
SYR A KRUP ‘mw. codeldl

PRIBINACEK
* SMETANOVY

SRR

I =

N
GS:FR«‘*

KYBLIK {rcinacer]

BALENi  KELIMEK 227 |

1x5kg/krt *VANILKA%%
ol ‘

24x80g
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SYR EIDAM  BALENi cca 3kg SYRNIVA B SYR BALKANSKY
*30% CR * BALENI 2-2 5kg * SALAKIS
*30% EU — BALENI 8x500g/krt
*45% CR
* 45% UZENY CR

% ¥
g e )
SYR MOZZARELLA SYR GOUDA SYR CAMEMBERT

* BALENI cca 2kg *45% BALENI cca 2,5kg * BALENI 20x100g 2kg/krt

aved i)
-

&g ¥
- SYR VESELA
¢ i ; KRAVA * Taveny
SYR LUCINA SYR MARATONEC sYR LUCINA VANICKA
* TVAROHOVY * TVAROHOVY * SMETANOVY 1kg/krt
KYBLIK 1kg/krt KYBLIK 1kg/krt KYBLIK 1kg/krt

. -
=
= SYR APETITO
. * TAVENY BALENI
GOLDI CRESIDENT 30x150g 4,5kg/krt

v 7=

* 30% S ROSTLIN.TUKEM SYR TARTIMALIN =2 t"nalln
VALEC cca 2,8kg * TAVENY VANICKA
g BALENI 6x1kg/krt .

TCimag;

VEJCE LOUPANA VARENA VEJCE

* VELIKOST ,,M“

= * VELIKOST ,M“
BALENI 236ks = 1x10kg/krt D 5

BALENI{ 60ks/krt
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ETGASTRO i EENE VYROBKY CHLAZENE |, psarni

= * KLASIK A AC
MAJONEZA * JOGURTovAi > TATARSKA OMACKA

BALENI KYBLIK 5kg

S0 ’
* KLASIK
f«r« KYBLIK 5kg
F@N SN -
* KLASIK * KLASIK
BALENI 3x1200g BALENI 3x1000g
HORCICE
*PLNOTUCNA - KYBLIK 5kg ¥

S b i

* PLNOTUCNA
BALENI 3x1000g

* OSTRY
BALENI{ 6x900g/krt

« [l

DRESINK  SPAKBALENI 1 litr DRESINKY SPAK BALENi 50x30g 1,5kg/krt
* AMERICKY =Tl * KECUP
* BYLINKOVY i@ > * BYLINKOVY
* FRANCOUZSKY  yetchvl k) * JOGURTOVY
* JOGURTOVY o BT - * TATARSKA OMACKA
* 1000 OSTROVU e o B
005 W)
: A4 M\Z M
KREN 2 o

* STROUHANY

Jpak) | BALENIKYBLIK 1kg
FANILS . *PSENICNA KREN | Ppgn MASLO £ —
#) * CELOZRNNA k.~ ¥ o
e - BALEN/
> : 100x10g
DROZDI kg/krt

* BALENI ise )\
()

0 1kg/krt Yl cE€ 3
PRUMER 30cm = 12“ * BALENi ,_‘ "o TOFU UZENE

BALEN( 18ks/krt P 1ke/kit * BALENI 700g/s4¢.
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ET GASTRO STERILOVANE VYROBKY ZELENINA

BALEN SKLO 3x4L RAJCATOVY PROTLAK Dm

* 6-9 cm velikost
* 9-12 cm velikost

OKURKY Dam

BALENI

* SKLO 3x4L

. * SKLO 8x0,7L
BALENI SKLO
8x0,7L

* 6-9 cm
velikost

BALENI{ SKLO 3x4L
* BILE STERIL.

* CERVENE STERIL.
* KYSANE BILE

>

* BALENi ALU
FOLIE 6kg

BALENI{
* SKLO 3x4L
* SKLO 8x0,7L

HALALI > KAPIE -

BALENi BALENI
* SKLO 3x4L * SKLO 3x4L
* SKLO 8x0,7L * SKLO 8x0,7L

LECO BALENI i

* SKLO 3x4L
* SKLO 8x0,7L

Ty
CALAMADA  CESNEK. PASTA BRAMBOR. FEFERONKY
* BALENi SKLO 3x4L q BALENI BALENI
: fﬁﬂl 3xal Sﬂ P LOPE T ‘ * SKLO
. * SKLO 8x0,7L \* SKLO 8x0,7L ‘F 3x4L
: *SKLO
8x0,7L
KOPR

* BALENI 53
SKLO 8x0,7L
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ET GASTRO STERILOVANE VYROBKY ZELENINA

MRKEV BABY

., Jeunes Carottes MRKEV V NALEVU
& wowwud®  * BALENT PLECH 3xdkg
R e T

?ﬂrﬂi, U

MRKEV PROUZKY

MRKEV V NALEVU
* BALENI PLECH 3x4kg

!

ST

[

KUKURICE SLADKA

KUKURICE V NALEVU
* BALEN{ PLECH 3x2,5kg
* BALENi PLECH 12x425g

HRASEK JEMNY

HRASEK V NALEVU
* BALENI PLECH 3x2,5kg
* BALENI PLECH 12x425g

Petits Pois

Mais E@lld

HRASEK S MRKVI CERVENA REPA
HRASEK S MRKVI V NALEVU KOLECKA / PROUZKY
NNt PLECILGRE CERVENA REPA V NALEVU

BALENI PLECH 3x4kg

CELER STROUHANY [ CERVENA REPA
daucy Juy | KOSTKY

CELER STROUHANY V NALEVU & mm—rt)

* BALENI PLECH 3x4kg % CERVENA REPA V NALEVU

* BALENI PLECH 3x4kg
* BALENI PLECH 12x425g

SOJOVE KLICKY
SOJOVE KLICKY V NALEVU
* BALENI PLECH 3x4kg

FAZOL LUSK ZELENY

FAZOLOVE LUSKY V NALEVU .
* BALENI PLECH 3x4kg :

y Pousses de Soja
\} 28

39
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ET GASTRO STERILOVANE VYROBKY

ZELENINA
FAZOL BiLA FAZOL CERVENA
FAZOLE V NALEVU R FAZOLE V NALEVU
* BALENI PLECH 3x4kg 3 "_’f‘”’“’_. :

* BALENI PLECH 3x4kg

* BALENI PLECH 12x425g * BALENI PLECH 12x425g

FAZOL BILA V CIZRNA
TOMATE Haricots Blancs ot ‘.‘ CIZRNA V NALEVU
FAZOLE V TOMATE R * BALENI PLECH 3x2,5kg

* BALENI PLECH 3x4kg * BALENI PLECH 12x425g

RAJCATA LOUPANA EILER] — RAJCATA S CIBULI
RAJCATA V TOMATE IW‘ RAJCATOVA STAVA S
* BALENI PLECH 6x2,5kg b ( CIBULI
* BALENI PLECH 12x800g A

* BALENi PLECH 3x2,5kg

CUKETY S RAJCATY | RAJCATA DRCENA
KOUSKY CUKET A RAJCAT RAJCATA BEZ SLUPKY V
V NALEVU TOMATE

* BALENI PLECH 3x2,5kg

s CUISINES bu SOLEI

* BALENI PLECH 3x5kg

RAJCATA KRAJENA CHERRY RAJCATA
RAJCATA BEZ SLUPKY V CHERRY RAJCATA BEZ
TOMATE SLUPKY V TOMATE

* BALEN{ PLECH 6x3kg * BALENI PLECH 6x3kg

* BALENi 24x400g 40




>

ETGASTRO  STERILOVANE VYROBKY JELENINA
SALAT COLESLAW SALAT CINA

SLOZENI - PROUZKY ZELI,
STROUHANA MRKEV, NALEV.
* BALENI PLECH 3x4kg

SALAT MEXICO
SLOZENI — KUKURICE, FAZOLE,

MRKEV, HRASEK, KAPIE, NALEV.
* BALENi PLECH 3x4kg

SALAT RATATOUILLE
SLOZENIi — CUKETA, RAJCATA,

CIBULE, PAPRIKA, LILEK, NALEV.
* BALEN PLECH 3x4kg

MRKEV KOLECKA

MRKEV V NALEVU
* BALENI PLECH 12x425g

Carottes en rondelles

e “”3}

RUZICKOVA KAPUSTA |

RUZICKOVA KAPUSTA V
NALEVU
* BALENI PLECH 12x800g

]
Choux de Bruxelles

~_La Jamaicaine
3

B (S2

3 T
N PN
S — P

Tombée d’Oignons

&\\- . ~-‘%
|

| )
R §

L

o —
m;

lentilles pre p"C‘?’

\ "

SLOZENI - PROUZKY MRKVE A
CELERU, SOJOVE KLICKY, HRASEK,
BAMBUS. VYHONKY, FAZOLE,
KUKURICE, HOUBY, NALEV.

* BALEN{ PLECH 3x4kg

SALAT JAMAJKA

SLOZENI — KUKURICE, STERBAK,
SOJOVE KLICKY, PAPRIKA,
ANANAS, NALEV.

* BALENI PLECH 3x4kg

CIBULE KRAJENA

CIBULE V NALEVU
* BALENI PLECH 3x4kg

COCKA VARENA

COCKA V NALEVU
* BALEN{ PLECH 12x425g

FAZOL LUSK BILY +
ZELENY

BiLE A ZELENE FAZOLOVE
LUSKY V NALEVU
* BALENI PLECH 12x800g&
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ZAMPIONY KRAJENE SOJOVE BOBY
ZAMPIONY V NALEVU 7 ) : SOJOVE BOBY VE SLANEM
* BALEN{ PLECH 6x2,5kg ZAMPIONY . . NALEVU

* BALENi PLECH 12x850g

>

* BALENI PLECH 10x400g

FAZOL BORLOTTI

FAZOLE V NALEVU
* BALENI PLECH 6x2,5kg
* BALENI 24x400g

FAZOL CERNOOKA

FAZOLE V NALEVU
* BALEN{ PLECH 1x5kg

Pouze dle akt. nabidky!

FAZOL CERNA

FAZOLE V NALEVU
* BALENi PLECH 6x2,5kg

Pouze dle akt. nabidky!

PASSATA DI POMODORO

- RAJCATA BEZ KONZERVANTU
b Giin g * BALEN{ PLECH 12x690g

OLIVY CERNE / ZELENE
CELE

OLIVY BEZ PECKY V NALEVU
* BALENI PLECH 6x935g

OLIVY CERNE / ZELENE
KRAJENE

OLIVY KRAJENE V NALEVU
* BALENI PLECH 6x935g

KVASNY LIHOVY
* BALENi PLAST 12x1L

>

DIA OKURKY

BALENI SKLO 8x0,7L
* 7-9 cm velikost

42
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ET GASTRO STERILOVANE KOMPOTY OVOCE

SVESTKY CELE & \ SVESTKY PULENE
SVESTKY CELE S PECKAMI SE
STAvou
* BALEN{ SKLO 3x4L

* BALENI SKLO 6x720ml

|
Pouze dle akt. nabidky! i :

MERUNKY PULENE

MERUNKY PULENE BEZ
PECKY SE STAvOU
* BALENI SKLO 3x4L

SVESTKY PULENE BEZ

PECKY SE STAVOU
* BALENI SKLO 3x4L

RYNGLE CELE
RYNGLE CELE S PECKAMI
SE STAvou
* BALENI SKLO 3x4L

>

JABLECNE REZY

JABLECNE REZY SE STAVOU
* BALENI SKLO 3x4L

JABLKA KOSTKY

YN~ s

JABLECNE KOSTKY SE STAVOU
* BALENI SKLO 3x4L

>

TRESNE CELE TRESNE VYPECKOVANE
TRESNE CELE S PECKAMI Ivﬁ ,EgNE VYPECKOVANESSE
SE §TAvou STAVOU

* BALENI SKLO 3x4L

>

* BALENI SKLO 3x4L
Pouze dle akt. nabidky!

DYNE KRAJENA
DYNE KRAJENA SE STAVOU
* BALENi SKLO 3x4L

>

DIA KOMPOTY :
R SVESTKY PULENE + MERUNKY POLENE * BALENI SKLO 3xaL

HRUSKY KOSTKY

v~ s

HRUSKOVE KOSTKY SE STAVOU
* BALENi SKLO 3x4L

43
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ANANAS KOSTKY

ANANAS KOSTKY SE $TAVOU |
* BALEN{ PLECH 24x850ml

HRUSKY PULENE

Paays

HRUSKY PULENE SE STAVOU
* BALENI PLECH 6x2650ml
* BALENi PLECH 24x850ml

MANDARINKY
MANDARINKY KOUSKY SE
STAvou g
* BALEN{ PLECH 24x314ml

>

OVOCNY KOKTEJL

SLOZENI - KOUSKY HRUSKY,
ANANASU, BROSKVE, TRESNE EEEZ™
A HROZNU SE STAVOU

* BALENi PLECH 6x2650ml
* BALENi PLECH 12x850ml

BRUSINKY

v~ s

BRUSINKY SE STAVOU
* BALENi SKLO 12x400ml

Brusinky

>

KOJENECKA VYZIVA JABLECNA
* BALENi SKLO 3x710ml :

STERILOVANE KOMPOTY

Frml Cod'ta’l!v

OVOCE

BROSKVE PULENE

v~ s

BROSKVE PULENE SE $TAVOU
* BALENI PLECH 6x2650ml

BROSKVE |
* BALEN{ PLECH 24x850m|

>

JAHODY CELE
S'trawbernes JAHODY CELE SE STAVOU

- * BALENI PLECH 12x850ml|

>

MERUNKY PULENE

MERUNKY PULENE BEZ PECKY
SE STAVOU

* BALENi PLECH 6x2650ml

* BALEN{ PLECH 12x850ml

>

VISNE CELE

VISNE CELE S PECKAMI SE
STAvou
* BALENi SKLO 3x4L

>

DETSKA VYZIVA
JABLECNA

JABLECNE PYRE
* BALENI SKLO 12x190ml

DIA DETSKA VYZIVA JABLEENA
* JABLECNE PYRE BALEN{ SKLO 6x190ml
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* BALENI KYBLIK 1x4kg
* BALENI KYBLIK 12x450g

POVIDLA

T i "g'g
Y \\\\\\\g “\“ii.

* BALENI KYBLIK 1x3,5kg

DZEM . gaeni skio 8x280g

it e 01,01.2017

i

e 4 kg ,

>

SIRUP FRUTANELLA ’

PRIRODNi OVOCNY
BEZ KONZERVANTU
BALENI{ PLAST 6x2L
* DIVOKA VISEN

* CERNY BEZ SE
SIPKEM

SIRUP LIMACIT

PRIRODNi OVOCNY S
i VITAMINEM C BEZ UMELYCH
SLADIDEL
BALENI{ PLAST 8x0,7L

>

STERILOVANE VYROBKY ¢, .0t . nAPOIE

NAPOJ * murrivitamin

 aro

100% Multivitamin

S BRCKEM
BALENi 27x250ml i

* CITRONOVE
OCHUCOVADLO
BALENI 24x314m

| N

LEMONEK

JAHODA
MERUNKA
BORUVKA

MOST

PRIRODNi OVOCNY 100% BEZ
UMELYCH SLADIDEL A
KONZERVANTU S VENTILEM

>

BALENi PLAST

* JABLKO 5L

* JABLKO+MRKEV 3L
* JABLKO+VISEN+CER.RYBIZ 3L

Pouze dle akt. nabidky!
* KIWI

* EXOTIK * LESNi SMES

* MALINA * POMERANC
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ET GASTRO STERILOVANE VYROBKY KONZERVY

+ OSTATNI

SARDINKY ! SARDINKY
’ * \ OLEJI - BALENI 12x1kg

* \/ OLEJI - BALEN] 50x125g
* \/ TOMATE - BALENIi 50x125g

* DRCENY VE VLASTNI
STAVE BALENI 48x185¢ PASTIKA MAJKA D

JATROVA PASTIKA ‘
* BALENI 24x23g
* BALENI 24x48g

NUTELLA
KREM
LISKOORISKOVY
* BALENI 1kg

nutelia
-

= =
VEELi MED TORPING .’ I
KVETOVY * EOKOLADOVY |

* BALENI SKLO 900g : ﬁ:lziDMoE\gvv’ {

i BALENI 1L ¢ ‘
<. —_—
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ET GASTRO STERILOVANE VYROBKY OLEJE

OLEJ REPKOVY -

MANKA

* BALENI PLAST 12x1L ‘
* BALENi KANYSTR 1x10L :

reetl &8

<
>
z
el
>
¢ D — 4

OLEJ REPKOVY MANKA
S MASLOVOU PRICHUTI

* BALENI PLAST
12x1L

OLEJ
FRITOVACI

* BALEN{
KANYSTR
1x10L

OLEJ SLUNECNICOVY

SLUNKA

* BALENI PLAST 12x1L :\
* BALENi KANYSTR 1x5L

OLEJ SOJOVY
OLE) MAURO
OLIVOVY * BALENI PLAST

12x1L
SANSA * BALENi KANYSTR
* BALEN{ 2x5L
SKLO 12x1L Pouze dle akt. nabidky!

SPERONI

EXTRA VIRGINE
* BALENi SKLO
12x1L

* BALENi SKLO
12x0,5L
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B ¥ CastRO W

KMIN MLETY KMIN CELY 5 R
* BALENI 550g . * BALENI 600g BALENI'V DOZACH
’ RUZNE GRAMAZE
PEPR CERNY | PEPR CERNY _ PEPR ETYR
MLETY ' CELY . BAREV CELY

BALENI 5008 #¥® * BALENI 560g

* BALENI 650g
PAPRIKA

CHILLI ML.
* BALENI 590g

PAPRIKA
. MLETA 140
* BALENi 700g

PAPRIKA
MLETA 80

* BALENI 700g

NOVE

KORENI
* BALENI 450g

BOBKOVY

LIST
* BALENi 100g

MAJORANKA

_ DRHANA
* BALENI 500g

BAZALKA

DRCENA
* BALENI 200g

PAZITKA
* BALENi 20x160g

TYMIAN
* BALENI 150g

ROZMARYN
* BALENI 150g

OREGANO
* BALENI 150g

MUSKATOVY SKORICE SKORICE
ORECH CELY MLETA CELA

Pe * i pe
* BALENI 100g BALENI 100g * BALENI 100g

HREBICEK
* BALENI 100g

FENYKL

JALOVEC 5
* BALENI 100g

CELY
* BALENI 400g

* PRO DETI KORENi BEZ GLUTAMATU A NADBYTKU SOLI - BALENIi 1kg i

o

1o

2 o LIt . { AR ; A . 5 iR 48
SKOLNI KORENI JEMNE SKOLNI KORENi GRILOVACI SKOLNi KORENi NA RYBY
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GRILOVACI SMES
* BALENi 800g

HOUBOVA SMES
* BALEN{ 500g

SMES NA RYBY
* BALENi 1000g

SMES NA STEAK
* BALENi 1090g

ZVERINOVA SMES
* BALENI 490g

KARI SMES
* BALENI 550g

SMES NA CINU
* BALENI 700g

VEGEMIX

* BALENI 1kg
POLEVKOVE KORENI
PET LAHEV [111

* BALENI 12x1L
* BALENI 2x5L

BUJONY

* KURECI
* HOVEZIi
* HOUBOVY

BALENI 1kg :

VYVARY

* ZELENINOVY
BALENI 2kg

KORENI

GULASOVA SMES JEMNA
* BALENi 700g

GULASOVA SMES JEMNA
* BALENI 600g

SMES NA ZEBRA S MEDEM
* BALENI 900g

SMES NA MLETE MASO
* BALENI 480g

SMES NA AMERICKE BRAMBORY

* BALENI 800g

SMES NA BARBECUE
* BALENI 600g

SOJOVA OMACKA
* PET LAHEV 12x1L

>

WORCHESTER
OMACKA
* PET LAHEV 12x1L

SMES HRIBU
SUSENE V SACKU
* BALENI 250g

CERNY.
NY

> e
BALENi V DOZACH =&

PEPR
RUZNE GRAMAZE

¢ GURMETKA HRUBA
¢ * BALENi 1100g

SMES ZLATE KURE
* BALEN{ 500g

PROVENCE SMES
* BALEN{ 100g

PROVENCE SMES
* BALENI 750g
ARGENTINA SMES
* BALENI 500g

MASOX

i * BALENI 1,5kg
E BUJONKY

OCHUCOVACI PASTA,
DOMACIi VYROBA, 100%
#* PRIRODA, BEZ ,E“

" * BALENi SKLO 900g

-~ %
¥

* HOUBOVA

>

49

SMES ZAMPIONU
SUSENE V SACKU
* BALENI 500g
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ET GASTRO SUCHE VYROBKY LUSTENINY

HRACH ZELENY HRACH ZLUTY CIZRNA BERANI

NELOUPANY CELY LOUPANY PULENY
* BALENI 1x5kg * BALENI 1x5kg

* BALENI 1x5kg

COCKA VELKOZRNNA COCKA CERVENA FAZOLE BiLA MALA

* BALENI 1x5kg i * BALENI 1x5kg i * BALENI 1x5kg i

n.,." . ;/,
u g 44)"
3., ;u

, @"}ﬂ

FAZOLE BiLA VELKA  FAZOLE BAREVNA  FaA7OLE €ERNO
* BALENI 1x5kg i * BALENI 1x5kg i * BALENI 1x5kg
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POHANKA  LOuPANA
* BALENI 1x5kg

* BALENI 1x5kg
* BALENI 6x1kg

QUINOA
BILA
* BALENI 6x1kg

SOJA

* KOSTKY - BALENI 6x1,5kg
* GRANULE - BALENI 6x1,5kg
* NUDLICKY - BALENI 6x1kg
* PLATKY- BALENI 6x0,8kg 51
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ET GASTRO SUCHE VYROBKY RYZE

RYZE ASEENNNE S S

r, { 'A P g

& A" > 2 S QLA

123 \5.0, <A PARBOILED N T b

b "'y‘ ' 4 e % ﬁ - /(’ I ') )

NG/ P"#/ 7.7 7~ *BALENI 1x5kg BTN ‘
<O ¥ reeq 7 *BALENT 10x1kg B A

- _ M ‘ﬂ e
i 4 L BN <G b 4
;» »r:. \"“ - » P = \
. By AT 8 T . &N
V7 e T ﬂ
RYZE Ku * A

DLOUHOZRNNA * BALENI 1x5kg

| ;..‘ !RYZE '{“IL‘ ENSAPA -
KULATOZRNNA ' T e

“*

Pl \ @ . * BALENI 1x5kg s

RYZE

.4 JASMINOVA
; 2 "\ * BALENI 3x2g

J S
M RYZE &Qn <"" j

AY
%/
j DIVOKA * BALEN( 3x2g

52

"'l
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ET GASTRO SUCHE VYROBKY MOUKY + SMESI

MOUKA PSENICNA  *HLADKA MOUKA SPALDOVA
BALEN( 10x1kg ::C’Rb‘)B';RUBA CELOZRNNA BALENI 10x1kg

«mmn.ﬁ.' -».mkﬂ ot

*g;- & :w > &
| powb‘lz v %
. \mﬁ
MOUKA CIZRNOVA  BRAMBOROVE TESTO BRAMBOROVE

* BALENI 7x1kg i * BALENI PYTEL 1x15kg TESTO S CIZRNOU
o _ *BALENISACEK 2x5kg 4« g o) ENj SACEK 2x5kg

Pouze dle
= akt. nabidky!

= b‘
-— -

SMES NA BRAMBOROVE

Ty

HALUSKY
SMESI NA KNEDLIKY * BALENT SACEK 2x5kg,_ “i |
L& % sEaa A * CHLUPATE ﬁ ?
%\-l\k i %% BALENi SACEK 2x5kg A » .
— SMES NA BRAMBORAK

* BALENI SACEK 2x5kg

* VVICEZRNNE
BALENIi SACEK 2x5kg

>

* LABSKE SMES NA PIZZU

BALENi SACEK 3x3kg A LANGOZE i
* BALENi SACEK 2x5kg
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STROUHANKA
* BALENi SACEK 1x10kg

R KROUPY

* VELKE C.10
BALENIi SACEK
6x500g

SUCHE VYROBKY

MOUKY + SMESI

KRUPICE PSENICNA

* HRUBA
MiILL BALENI > >
L) loxikg JEMNA
= BALENI
30x500g

~

S

Tipiak in" * KRUPICE

" POLENTA

RESTAURATON ™

\/N.POLENTA

. | EXPRESS

KUKURIENA
BALENi SACEK
6x1kg

PISKOTY
DETSKE
* BALEN|
SACEK * BALENI
28x120g SACEK 6x400g £ e
R OVESNE VLOCKY
KRUTONY CHLEBOVE
* NATUR * CAESAR * p|ZZA A OLIVY * BAZALKA A RAJCATA
Tipiak>"=" ~
ipiak) e
% Caesar ) 3
Croutons ; CROUTONS QR CEOUTONS

* BALENI SACEK 6x500g

* BALENi SACEK 6x400g
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* KRYSTAL

* MOUCKA CAJ C Y [ SAC
CAJ CERNY  « gaieni sA€ky 20x50g
BALENI 10x1kg

CAJ LESNI

OVOCE * BALENI SACKY 20x35g
sUL
BALENi 10x1kg  * MORSKA S JODEM A
FLUOREM
* JEDLA S JODEM

CA)
POMERANC * BALENI SACKY 10x35g

e,

SKROB BRAMBOROVY : .
* BALENI SACKY 10x1kg CAJ BORUVKA
+ JAHODA * BALENI SACKY 10x35g
- |
= sad >

55
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ET GASTRO SUCHE VYROBKY OSTATNI

MELTA * BALENI 12x500g KAKAO BALENi 12x100g "“
ai
Gf |

ORIGINALNT RECEPTURA
/‘ RreIN 1/ /( 4
ves G

MLETAPRAZENA
KAVOVINOVA SMES |

GRANKO * BALENI 3x450g CARO * BALEN{ 6x200g

i * MLETY

M AK * NEMLETY
BALENI 1kg

KOKOS STROUHANY
* BALENI 1kg

ORECHY VLASSKE
* BALENI 20x100g i o M.
* KAKAO
E * PERNICEK BALEN{ 40x60 S
x60g
PERNIK * STROUHANY 10x125g ROZ'NKY el
* NA STROUHANI BALENI 1kg * BALENI 1kg

JISKA * MuTLIVITAMIN NAPOJ

* TMAVA BALENIi 27x250g
. 3 * SVETLA W
* BALENI v
COKOLADA ALENI dle vyrobce 100% Multivitamin

* NA VARENI
BALENI 22x100g
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ET GASTRO SUCHE VYROBKY TESTOVINY

HVEZDICKY
* BALENI 24x500g

N

PEPE BUCATO SLZICKY - RYZE
* BALENI 24x500g * BALENI 24x500g

KOLECKA
* BALENI 24x500g

H A AU BEZVAJECNE TESTOVINY

ABECEDA oib TSR

e i FLECY L
g * BALENI{ 3x5kg * BALENI 3x5kg

5%
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SUCHE VYROBKY TESTOVINY
PRILOHOVE SEMOLINOVE - ITALIE
L 1 L’
“pabhe el U4 = > 2
Lo, e | ¢ ¥
U LERTY N
o ') 4 /’Lﬁ«" oy $4
SPAGETY VRETENA KOLINKA ~ Pouzedie
* BALEN{ 3x5kg * BALENI 3x5kg * BALEN] 3x5kg akt. nabidky!
* BALENI 24x500g * BALENI 24x500g
' Y .M\ V
ol = ¥ \. "4
-3 ',}"4 y .”y - :&"}‘ N 4
i vl £y
aF " i
Pouze dle
PENNE

COPANKY 4t nabigkys ~ MUSLE

* BALENI 3x5kg * BALENI 3x5kg
* BALENI{ 24x500g

* BALENI 3x5kg

\ » e
P, A

, N SR
A A e X PO N
- L&A" 9 4‘ - ¥y !"!««I/'
o nd Au W b
VYVRTKY MASLE

VRETENA 3 BARVY

* BALENI 3x5kg
* BALENI 24x500g>

* BALENI 3x5kg * BALENI 3x5kg
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X -—‘%. a,. Tt - ‘, \‘1‘ -
‘A‘\A < .;..—:ﬂ‘. ‘“‘-.‘ ///‘5 ~\
‘%J."&(‘_ £ e ‘1’-‘: )\
b :
NUDLE SIROKE NUDLE SIROKE NUDLE SIROKE
DLOUHE ROVNE DLOUHE TVAROVANE KRATKE
* BALENI 24x500g * BALENI 12x500g * BALENI 3x5kg
S
<; b ) € j:!?f»l‘ " &"; ;(""-.3 {»T "'
/ vk* }22}‘;‘%';\'. A
v% o A 2 LT, .
12y P P i
FLEKY ROVNE FLEKY TVAROVANE MASLICKY
* BALENI 3x5kg * BALENI 24x500g * BALENI 24x500g

A
= \ )
e
[’: = \\\‘v ‘

MISTICKY NOCKY SARDINSKE  MINIKOLINKA

* BALENI 24x500g * BALEN{ 24x500g * BALENI A0
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GNOCCHI LASAGNE QUADRO SPAGETY

+ Z * BALENI 16x500 * 1
TESTOVINOVE g BALENIi 24x500g
* BALENI 24x500g

SPECLE
* BALENI 4x2,5kg

VRETENA - -
* BALEN{ 20x500g KOLECKA
* BALENI 20x500g

BRAMBOROVE

Stﬁﬁf:;'lumoo.g . » BRAMBOROVE
VRETENA GNOCCHI hm
* BALEN{ 12x400g 60

* BALENi 12x500g
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ET GASTRO SUCHE VYROBKY TESTOVINY +

OSTATNI
PLNENE SEMOLINOVE VLOZKY DO POLEVEK
TORTELLINI FRITATOVE NUDLE
* VLOZKA DO
POLEVKY
BALENI

6x700g

p~N
%20
m
A

SMAZENY HR

* VLOZKA DO

* PLNENE VEPR. MASEM ¥ PLNE]\IE SYREM POLE’V[<Y

BALENI 10x1kg BALENI 10x1kg BALENI 6x600g
Pouze dle akt. nabidky!

SMES NA SMES NA
PERNIK MAKOVEC SMAZENA CIBULKA
* BALENI 1x10kg * BALENI 3x3kg — taR
g T DO POLEVKY
™ BALENI
'~ 20x500kg

SMES NA SMES NA MUFFINI KULICKY bez lepku
OﬁECHOVNiK S kousky cokolady

(Dodava se s kosicky na vyrobu)
* BALENI 1x3kg i * BALEN] 2x2,5kg

>

7z

* VLOZKA DO POLEVKY

BEZ LEPKU
BALENIi 20x200kg i 61
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‘ A,_ -
iﬂ!ﬂﬂiﬁil. ———
HONEY RINGS CHOCO BALLS g o d
* CEREALNi MEDOVE * CEREALNI Cereals /
KROUZKY EOKOLADOVE KULICKY Black & white '

BALENi SACEK 15x30g

B CEREAL SNACK
* CEREALNi POLSTARKY
S KAKAOVOU NAPLNi
BALENi SACEK 15x35g

BALENi SACEK 15x25g

lcl
») e o f

5 : Pyl 4
BLACK & WHITE
* CEREALNi POLSTARKY
S MLECNOU / BANANOVOU

NAPLNi
BALENi SACEK 12x250g

MUSLI + LISKOVE
ORISKY

* BALENI KYBLIK
1x2kg

CORNFLAKES

* KUKURICNE
LUPINKY
BALENi SACEK

6x1kg i
>

CORNFLAKES
STROUHANKA

* STROUHANKA
Z KUKURICNYCH
LUPINKU
BALENI SACEK
12x400g

MUSLI + OVOCE

* BALENI KYBLIK
1x2kg

MUSLI TYCINKA

>

* COKOLADA

BALENI 36x25kg

* JAHODA S
JOGURTEM

* MERUNKA S
JOGURTEM

* MALINA S
JOGURTEM
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ET GASTRO SUCHE VYROBKY CEREALIE

A
IBONG(
JENIKUV LUP B |
MLECNY ETYRLISTEK D

* CEREALNi POLSTARKY
S MLECNOU NAPLNIi
BALENI SACEK 12x600g '

JENIKUV LUP

COKOLADOVY

* CEREALNi POLSTARKY
S COKOLADOVOU
NAPLNi BALENi SACEK
12x600g

CHOCO RICE

* RYZOVA ZRNKA S
KAKAEM
BALENi SACEK 12x375g

BALLS DUO

* CEREALNI KULICKY S
KAKAOVO BiLOU
COKOLADOU

BALENi SACEK 12x350g

>

g2t

\lﬁ-‘i

KAKAO + VANILKA

* OBILNE CTYRLISTKY S
KAKAEM, VANILKOU A
VITAMINY B+C

BALENi SACEK 12x375g

4
=
2
&

CTYRLISTEK
KAKAOVY

* OBILNE CTYRLISTKY S
KAKAEM A VITAMINY
B+C

BALENi SACEK 12x375g

HONEY RINGS

* CEREALNi MEDOVE
KROUZKY
BALENi SACEK 12x375¢g

CINNAMON
MAGIC

* CEREALNi SKORICOVE
CTVERECKY
BALENIi SACEK 12x375g

R e g

SN

3

63
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ET GASTRO

Katalog produkti je souhrn nabizeného sortimentu ET GASTRO s.r.0. Nelze garantovat
kompletni skladovou zasobu vSech uvedenych polozek béhem platnosti Katalogu. V ptipadé
potieby jiného zboZi se obracejte na obchodnika ve vaSem regionu.

Ceny produkti vydavame v Letdku a Ceniku vzdy na avizované obdobi.

ZAVOZOVE LINKY

* Zavozy BM, BO - PONDELI, UTERY, STREDA, CTVRTEK, PATEK
* Zavozy VY, KM, ZL, BV, HO, UH, PR, NJ, VS - UTERY, PATEK.

* Zavozy ZR, HB — PONDELI, STREDA

* Zavozy BK, SY, CR - PONDELI, CTVRTEK

* Zavozy OL, PV, SU, BR, OP — CTVRTEK

* Zavozy ZN, JI, TR, PE — STREDA

* Zavozy UO - PONDELI

Zavozy uskutec¢nujeme v uréenych dnech 6-14hod, ptipadny konkrétni ¢as zavo
vyjednejte individualné.

Objednavky piijimame denné 7-16.hod tel. nebo e-mailem a to nejpozdéji d
pristi pracovni den.

Dodani zbozi je zdarma nad 2000,- K¢ bez dph.

Platba je provadéna hotové nebo dle dohody pirevodnim prikazem s
Kupni smlouvu ptedame na vyzadani.

ET GASTRO s.r.o.

Vysoka 530/4 Brno 63900
1€ 01921479

DIC CZ201921479
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